
Przyjęcie do 3 godzin_2026 

Restauracja ZMYSŁY 
ul. Rybacka 46-47, Elbląg 

tel. 662-353-888, manager 660-330-866 

OBIAD WESELNY 2026 

 

PROPOZYCJA 1 
 

PRZYWITANIE PARY MŁODEJ I GOŚCI WINEM MUSUJĄCYM 

 

PRZYSTAWKA*: 

SEZAMOWE CIASTO FRANCUSKIE Z KOZIM SEREM I PESTO Z BURAKA 

sezam / balsamico / parmezan / tymianek 

 

ZUPA: 

ROSÓŁ Z DZIKIEGO PTACTWA 

Domowy makaron/warzywa korzeniowe/natka pietruszki 

 

DANIE GŁÓWNE: 

PIERŚ KURCZAKA SUPREME 

Gniecione ziemniaki z tymiankiem/mus z marchewki/ 

warzywa sezonowe/sos demi glace 

 

TORT WESELNY 

lub 

SŁODKI STÓŁ: 
      MINI DESERKI/CIASTA W TRZECH SMAKACH (proszę wybrad 3 rodzaje) 

 Tartaletki  z kremem waniliowym i owocami  

 Mini deserki shoty – Panna cotta z truskawkami/malinami 

 Mini beza z mascarpone i owocami 

 Szarlotka z jabłkami i cynamonem 

 Czekoladowa W-zka z kremem 

 

NAPOJE: 

Kawa, herbata - bez limitu 
 

180 zł/os. 

 

 

*Przystawkę można zamienid na:  Caprese  z pomidorami i mozzarellą z bazylią i grzanką (wege) lub na Sałatkę z 

gruszką i serem pleśniowym (wege) lub na Pasztet z kaczki z musem żurawinowym. 
 

W OFERCIE POSIADAMY RÓWNIEŻ CIASTA OKRĄGŁE NA INDYWIDUALNE ZAMÓWIENIE WYPIEKANE PRZEZ 

NASZEGO CUKIERNIKA ORAZ PRZEPIĘKNE TORTY NAKED-CAKE i KREATYWNE --> 



Przyjęcie do 3 godzin_2026 

Restauracja ZMYSŁY 
ul. Rybacka 46-47, Elbląg 

tel. 662-353-888, manager 660-330-866 

 

PROPOZYCJA 2 

 

PRZYWITANIE PARY MŁODEJ I GOŚCI WINEM MUSUJĄCYM 

 

PRZYSTAWKI W STOLE: 

Deska Włoskich wędlin i serów z oliwkami i orzechami 

Sałata z piersią kaczki z cytrusami i dresingiem malinowo-limonkowym* 

Tatar wołowy na chlebku z siekaną szalotka i piklami z ogórka (tartinki)* 

 

ZUPA**: 

KREM SEZONOWY Z KWIATEM Z KOLOROWYCH PAPRYK 

Creme fraiche/chips warzywny/prażone pestki dyni 

 

  DANIE GŁÓWNE (dwa rodzaje mięsa): 

 POLĘDWICZKI WIEPRZOWE SOUS-VIDE 

 PIERŚ KURCZAKA SUPREME 

Pieczone ziemniaki/mus z marchewki/emulsja z kopru/ 

warzywa sezonowe/gniecione ziemniaki z tymiankiem/sos demi glace 

 

DESER: 

DESER BEZOWY 

Śmietana/owoce sezonowe/kruszona beza 

lub 

TORT WESELNY 

Bita śmietana/biszkopt/owoce/dekoracja 

 
SŁODKI STÓŁ: 

      MINI DESERKI/CIASTA W TRZECH SMAKACH (proszę wybrad 3 rodzaje) 

 Muffin czekoladowy z kremem czekoladowym  

 Mini eklery z kremem śmietankowym (min. 20 osób) 

 Tartaletki  z kremem waniliowym i owocami 

 Mini beza z mascarpone i owocami 

 Sernik z nutą pomaraoczy 

 Pleśniak pod bezą z owocami leśnymi 
 

NAPOJE: 

Kawa, herbata - bez limitu 
 

235 zł/os. 
 

  *Przystawki można zamienid na inne, także na wege. 

**Zupę można zamienid na rosół z domowym makaronem, z pierożkami lub na Krem z białych warzyw. 


