Przyjecie do 2-2,5 godzin_2026

I ENE
Srigly OBIAD OKOLICZNOSCIOWY 2026
A
PROPOZYCIA 1
ZUPA*:

KREM Z PIECZONYCH POMIDOROW (wege)
Creme fraiche/emulsja z pietruszki/prazone pestki dyni

DANIE GEOWNE:
SCHAB ROLOWANY Z GRZYBAMI LESNYMI
Pieczone ziemniaki/warzywa sezonowe/sos mysliwski

DESER**:

LODY WANILIOWE Z LAWENDA
Truskawkowe coulies/bita smietana/czekolada
Lub
DESER BEZOWY
Smietana/kruszona beza/owoce sezonowe

NAPOIE:
Kawa, herbata (warnik)

140 zt/os.

*Zupe mozna zamieni¢ na rosét zdomowym makaronem lub na przystawke.
**Prosze wybrac jeden deser.

ZUPY/PRZTSTAWKI WEGE:

Krem ziemniaczany z chipsem solnym, salsg z papryki, pomidora i szalotki

Krem z pieczonych pomidorow z emulsjg z pietruszki i prazonymi pestkami dyni
Warzywny bulion z boczniakami (a’la flaki)

Caprese z pomidorami, mozzarellg, bazylig i grzanka

Satatka z gruszka, gorgonzolg i prazonym stonecznikiem

DANIA WEGE:

Buteczki Bao z warzywami, sliwkowym mayo, orientalnym sosem z pastg tahini i sambalem z frytkami
Vege burger z ciecierzycy i suszonych pomidoréow, z serem cheddar, sosem bbq i frytkami

Tajski Street Food - Makaron Udon z warzywami z woka, grzybami mun, sezamem i sosem teriyaki
Gnocchi w zielonym pesto z pomidorkami koktajlowymi cherry, parmezanem i bazylig

Restauracja ZMYStLY
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Z RESTAURACIA ﬁ

I A
PROPOZYCIA 2

ZUPA**;
WARMINSKI ZUR
Biata kietbasa/jajko/maslanka/zagiel z wiejskiego chleba
LUB
ROSOt Z DZIKIEGO PTACTWA Z PIEROZKAMI
Pierozki z miesem/warzywa korzeniowe/natka pietruszki

DANIE GLOWNE*:
POLEDWICZKI WIEPRZOWE SOUS-VIDE
Pieczone ziemniaki/mus z buraka/warzywa sezonowe/sos demi glace
LUB
PIERS KURCZAKA SUPREME
Gniecione ziemniaki z tymiankiem/mus z marchewki/
warzywa sezonowe/sos demi glace

DESER*:
BANOFFIE PIE Z MASA KROWKOWA
Ciasteczka owsiane/banany/mascarpone/smietana/skorka z limonki
LUB
KORZENNA SZARLOTKA W StOIKU
Prazone jabtka/cynamon/kruszonka/sos angielski/lody

NAPOIE:
Kawa, herbata (warnik)

150 zt/os.

*Prosze wybrac jedng zupe, jedno danie gtdwne i jeden deser.
**Zupe mozna zamieni¢ na rosét z domowym makaronem lub na przystawke.

Restauracja ZMYStLY
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i PROPOZYCJA 3
PRZYSTAWKA*:
SALATKA CAPRESE

Pomidory/mozzarellg/oliwa/bazylia/grzanka

ZUPA:
ROSOL Z DZIKIEGO PTACTWA
Domowy makaron/warzywa korzeniowe/natka pietruszki

DANIE GROWNE:
PIERS KURCZAKA SUPREME
Gniecione ziemniaki z tymiankiem/mus z marchewki/
warzywa sezonowe/sos demi glace

DESER**:
KORZENNA SZARLOTKA Z KRUSZONKA | LODAMI
Sos angielski/cynamon/limonka/prazone jabtka
LUB

SLODKI STOL**:
Mini deserki/ciasta w dwdch smakach (prosze wybra¢ 2)

e Muffin czekoladowy z kremem czekoladowym
e Muffin waniliowy z kremem waniliowym
e Mini deserki: Czekoladowo-cytrynowy lub Panna Cotta
e Cake popsy z czekoladq i orzechami
e Mini beza z mascarpone

NAPOIJE:
Kawa, herbata - bez limitu (warnik, ekspres)

160 zt/os.

*Przystawke mozna zamieni¢ na: Satatke z gruszka i serem plesniowym lub na Soczysty pasztet z kaczki z musem
Zurawinowym.
**Prosze wybrac deser lub stodki stét.
Restauracja ZMYStLY
ul. Rybacka 46-47, Elblag
tel. 662-353-888, manager 660-330-866
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Z RESTAURACIA ﬁ

I PROPOZYCIA 4

ZUPA*:
WARZYWNY BULION Z BOCZNIAKAMI A’LA FLAKI (wege)
Warzywa korzeniowe/wywar/grzyby

DANIE GLOWNE (dwa rodzaje miesa):
e POLEDWICZKI WIEPRZOWE SOUS-VIDE
e PIERS KURCZAKA SUPREME
Pieczone ziemniaki/mus z marchewki/emulsja z kopru/
warzywa sezonowe/gniecione ziemniaki z tymiankiem/sos demi glace

DESER:

DESER ,,BEZOWE WARIACJE”
Smietana/mascarpone/kruszona beza/owoce sezonowe
LUB
TORT OKOLICZNOSCIOWY ,,NAKED CAKE”

Bita smietana/biszkopt/owoce/delikatna dekoracja

StODKI STOL:
Mini deserki/ciasta w dwdch smakach (prosze wybraé 2)
e Mini tartaletki z kremem waniliowym i owocami

e Mini deserki: Czekoladowo-cytrynowy lub Panna Cotta
e Stoik kruchych ciasteczek maslanych
e Szarlotka z jabtkami i cynamonem
e Plesniak pod bezq z owocami lesnymi
e Z karmelowym stonecznikiem
e (zekoladowa W-zka z kremem

NAPOIE:
Kawa, herbata - bez limitu (warnik, ekspres)

180 zt/os.

*Min. ilos¢ kremu z grzybdw to 15 porcji, mozna zamienié¢ na krem z pomidoréow, krem ziemniaczany, rosét lub zur
**Prosze wybrac deser lub tort okolicznosciowy naked-cake.

W cenie kazdego obiadu okolicznosciowego jest dekoracja stotu( biate obrusy, serwety materiatowe, Swieczki).

W OFERCIE POSIADAMY ROWNIEZ CIASTA NA INDYWIDUALNE ZAMOWIENIE WYPIEKANE PRZEZ NASZEGO CUKIERNIKA -->

Restauracja ZMYStLY
ul. Rybacka 46-47, Elblag
tel. 662-353-888, manager 660-330-866
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StODKIE WYPIEKI

RESTAURACIA
Z (nasza cukiernia wypieka na indywidualne zamdwienia)

CIASTA (fi 20—fi 22) okragte, sprzedawane w catosci:

1) Sernik Oreo — 170 zt (ok. 1,9 kg)

2) Orzechowiec na miodzie — 160 zt (ok. 2 kg)

3) Tarta cynamonowo-miodowa z mascarpone - 140 zt (ok. 1,3 kg)
4) Tarta Snikers z karmelem i orzeszkami — 140 zt (ok. 1,4 kg)

5) Tarta z mascarpone i sezonowymi owocami — 140 zt (ok. 1,4 kg)
6) Czekoladowe browni z orzechami — 130 zt (ok. 1 kg)

7) Sernik waniliowy — 170 zt (ok. 2,4 kg)

8) Sernik waniliowy z wisniami — 175 zt (ok. 2,4 kg)

9) Sernik z popcornem i karmelem — 180 zt (ok. 2 kg)

10) Szarlotka — 130 zt (ok. 2 kg)

MINI DESERKI:

1) Lizaki bezowe — biate i pastelowe kolory, na kolorowych stomkach — 8 zt/szt

2) Mini eklery podwdjne z dekoracjg i kremem waniliowym (5cm) — 8 zt/szt

3) Mini tartaletki z kruchego ciasta z kremem waniliowym i owocami — 7 zt/szt

4) Muffin czekoladowy z kremem czekoladowym/z owocami/z dekorem — 12 zt/14 zt/16 zt/szt
5) Muffin waniliowy z kremem waniliowym/z owocami/z dekorem — 12 zt/14 zt/16 zt/szt
6) Cake pops — kulki czekoladowe z nutellg i orzechami na kolorowej stomce — 12 zt/szt
7) Popsy (ciasto z czekoladg) ,,ala lody” - ekri i pastelowe kolory na patyczku — 12 zt/szt
8) Mini deserki shoty — Panna Cotta z truskawkami/malinami (80/120ml) 10 zt/14 zt/szt
9) Mini deserki shoty — Czekoladowo-cytrynowy (80/120ml) 10 zt/14 zt/szt

10) Krucha mini beza z mascarpone/z mascarpone i owocami — 13 z/15 zt/szt

11) Serduszka z ciasta biszkoptowego z kremem i galaretkg — 15 zt/szt

12) Stoik pastelowych mini bezikéw (200g) - 40 zt

13) Stoik kruchych ciasteczek maslanych (ok. 400g) - 55 zt

14) Mini torciki czekoladowe kule Royal — 29 zt/szt

15) Deserki w stoiku 180ml — 29 zt/szt

- Stony Carmel z orzechami

- Biata czekolada z bezg i cytryna

- Nutella z orzechami

- Oreo z musem z biatej czekolady

Restauracja ZMYStLY
ul. Rybacka 46-47, Elblag
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