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Z RESTAURACIA u

MENU OKOLICZNOSCIOWE 2026

PROPOZYCIA 1

ZUPA:
ROSOL Z DZIKIEGO PTACTWA Z PIEROZKAMI
Domowe pierozki z miesem/warzywa korzenne/natka pietruszki

DANIE GLOWNE:
SCHAB ROLOWANY Z GRZYBAMI
Pieczone ziemniaki / warzywa sezonowe /sos mysliwski

ZIMNE PRZEKASKI:

Grzanki z czerwonym pesto (wege)

Wiejski pasztet z marynatami z naszej spizarni

Tartaletki z musem chrzanowo-cytrynowym i wedzonym tososiem

Golonka w galarecie lub Tortille z szynkg, serem i satatg (prosimy wybrac jedno)
Tatar wotowy z cebulka i marynatami

Sledz w oleju z cebulka

Satatka grecka (wege)

Pieczywo swojskie

Masto

CIEPLE PRZEKASKI:

e Udko konfit z ziemniakiem w ziotach i warzywami lub Pikantna zupa gulaszowa z kwasna
Smietang i grzankg z bagietki korzennej (prosimy wybrac jedno)

e Krem z pieczonych pomidoréw z mini grzanka

StODKI STOL:

Ciasta w dwdch smakach*

Z karmelizowanym stonecznikiem/szarlotka z cynamonem/wisniowe na czekoladowym
biszkopcie/czekoladowa W-zka z kremem

(prosimy o wybor dwadch ciast)

NAPOIJE :
Kawa, herbata (stét szwedzki, warnik)

CENA: 280 zt/os.
*Ciasta w dwdch smakach przy min. 20 osobach
Restauracja ZMYSLY

ul. Rybacka 46-47, Elblag
tel. 662-353-888, manager 660-330-866
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ZUPA:

KREM Z PIECZONYCH POMIDOROW Z KORZENNA GRZANKA (wege)
Creme fraiche/emulsja z pietruszki/prazone pestki dyni

DANIE GLOWNE (dwa rodzaje mies):

PIERS KURCZAKA SUPREME i POLEDWICZKI WIEPRZOWE SOUS VIDE
Maslane puree/mus z marchewki/warzywa sezonowe/sos demi glace

DESER:

Tort okolicznosciowy naszego wypieku
lub
Mini tartaletki z owocami i musami /Cake pops, kulki czekoladowe z nutellg i orzechami

ZIMNE PRZEKASKI:

Tatar wotowy na chlebku (tartinki)

Sledzik w cherry z salsg z kopru fino z ziemniakiem z ogniska
Carpaccio z pieczonego buraka ze stonecznikiem, rukolg i mozzarellg (wege)
Deska wtoskich wedlin i seréw

Glazurowany schab z musem chrzanowym i ogdrkiem

Tortille z warzywami i satatg (wege)

Pasztet z kaczki z sosem zurawinowym

Satatka z gruszka, gorgonzolg i prazonym stonecznikiem (wege)
Pieczywo swojskie

Masto

CIEPLE PRZEKASKI:

e Szpadki wieprzowe z salsg z pomidora i chipsem z tortilli lub BARSZCZ CZERWONY z
faworkiem z ciasta francuskiego (prosimy wybra¢ jedno)

e Bulion drobiowy z kluseczkami

StODKI STOL:

Ciasta w dwdch smakach*

Szarlotka z cynamonemy/ciasto wisniowe na czekoladowym biszkopcie/sernik z nutg
pomarariczy/plesniak pod bezg/ze stonecznikiem i karmelem

(prosimy o wybdr dwdch ciast)

NAPOIE:
Kawa, herbata - bez limitu (express, warnik)

CENA: 320 zt/os.

Restauracja ZMYSLY
ul. Rybacka 46-47, Elblag
tel. 662-353-888, manager 660-330-866
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= A OPCJA DLA WEGETARIAN

ZUPY/PRZYSTAWKI WEGE*:

Krem ziemniaczany z chipsem solnym, salsg z papryki, pomidora i szalotki

Krem z pieczonych pomidoréw z emulsjg z pietruszki i prazonymi pestkami dyni
Warzywny bulion z boczniakami (a’la flaki)

Caprese z pomidorami, mozzarellg, bazylig i grzanka

Satatka z gruszka, gorgonzolg i prazonym stonecznikiem

DANIA GtOWNE WEGE*:

Buteczki Bao z warzywami, sliwkowym mayo, orientalnym sosem z pastg tahini i sambalem z frytkami
Vege burger z ciecierzycy i suszonych pomidoréw, z serem cheddar, sosem bbq i frytkami

Tajski Street Food — Makaron Udon z warzywami z woka, grzybami mun, sezamem i sosem teriyaki
Gnocchi w zielonym pesto z pomidorkami koktajlowymi cherry, parmezanem i bazylig

*W kazdej propozycji mozna zamienic zupe i danie gtdwne na wege

Restauracja ZMYSLY
ul. Rybacka 46-47, Elblag
tel. 662-353-888, manager 660-330-866



